SMORREBROD

MARINERET SILD SENNEPSSILD
Gammeldags modnet sildefilet serverer med kapers, Gammeldags modnet sildefilet serveretr med
log og dild sennepscreme og rodbede
119 fr. SNAPS 3 cller 6 cl - 39/ 75 kr. 119 fr.

A£G & REJER AVOCADO

Smilende g med hindpillede rejer serveret pa rugbrod Ristet rugbrod med avocado, smilende g, confiterede tomater,

med mayonnaise, dild 0g Citron...............cccoccevvcoiicoineiiiiiieiieci 129 kr. ristede mandler, Piment d’Espelette og friske krydderurter...................... 169 Fr.
Tilkob af roget farosk laks..................cccccoevvvviiiiiiiiiiiiiiciicic, 59 kr.
Tilkob af hindpillede rejer ...............ccoccoooeiieinieiiiiiciiiciecic 49 kr.

SALAT AF VARM- OG KOLDROGET LAKS
Varmroget og koldroget laks vendt i cremet dressing med kapers GRONKALSTATAR
og krydderurter og serveret pd ristet rugbrod Spread af edemame og feta serveret pa ristet rugbrod med gronkdilstatar,
179 kr. rd wggeblomme, rodlog og rodbedechips....................ccccocvevviincinaini 149 kr.

HONSESALAT MED BACON

RODSPATTEFILET Kylling vendst i cremet dressing med cornichoner, serveret med

Paneret og smorstegt fiskefilet serveret pa rugbrod med agurkesalat, syltede bogehatte, rister peberbacon og karse pa ristet rugbrod................. 149 Fr.

TEMOULAAE OF CITTON.........o.ceeeieieeee e 169 Fkr.
TERRIN AF GRIS

RODSPATTEFILET MED REJER Terrin af frilandsgris serveret pa ristet rugbrod med rodbede,

Paneret og smorstegt fiskefilet serveret pa rugbrod med peberrod, rodlog 0g sennep ..o 149 kr.

héndpillede rejer, dildmayonnaise og citron..................ccccccevveennunn.. 179 bkr.
TATAR
Rosé Rosés klassiske tatar serveret pd rugbrod med aggeblomme,
log, rodbede, kapers, peberrod og friske krydderurter.............................. 169 kr.

J KLASSTIKERE N

MOULES FRITES
Muslinger dampet med urter, serveret i cremet muslingesauce
og toppet med friske krydderurter.

Serveres med pommes frites og safran-aioli

239 kr.

STEAK FRITES
Ribeye steak serveret med confiterede tomater og syltede rodlog.
Hertil lille salat, pommes frites og bearnaisesauce

389 Fkr.

TERRINE AF FOIE GRAS
Klassisk fransk terrine af foie gras serverer med figenkompot,
blibercoulis og ristet brioche

199 Fr.

RORT FRANSK TATAR
Iatar af dansk okseinderldr rort med cognac, dijonsennep,
aggeblomme, kapers, cornichoner, skalottelog og tomat, serverer
med estragonmayonnaise, kartoffelchips og krydderurter.
Hertil pommes frites og sennepsmayonnaise

199 Fr.

N

PARISERBOF
Pariserbof af dansk hakket oksekod serveret pa ristet brod med
ri eggeblomme, pickles, rodbede, log, kapers og peberrod.
(Kan ogsi laves vegetarisk)
179 kr.
Tilkob af pommes frites og sennepsmayonnaise
59 kr.

CROQUE MADAME
Okologisk surdejsbrod med spejleg, landskinke, gruyére, tomat og salat

179 kr.

CROQUE MONSIEUR
Okologisk surdejsbrod med landskinke, gruyére, tomat og salar
169 Fr.

SALADE CHEVRE CHAUD
Gratineret gedeost serveret pa brodcroutoner, hertil salat vendt med
butter beans, sorte nicoise oliven, honningsyltede nodder med rosmarin
og citrus, confiterede tomater og dijon-vinaigrette

199 Fr.
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CREME BRULEE Klzussisk créme briilee serveret med friske ber ........... 119 kr. 3 EUROPAISKE OSTE
d behori it

CREPE SUZETTE Pandekager serveret i orangesauce med mandler e ve lg;/;glfjml e
og flamberet i Grand Marnier. Hertil vaniljeis.....................ccccoeccun.. 149 kr. ’
FRANSK ORANGETZARTE Mordejsbund fylds med orange-curd
dakket med blodappelsingele og serveret med hasselnoddenougatine
og sorbet af mork chokolade...................c.ccococvvvviiiniiiiiiiiii, 139 kr.
CAFE GOURMAND 3 5714, sode sager og valgfyi kaffe...................... 109 kr.

Kortgebyr — pa visse kort

Frokost serveres fra 11.45 - 16.00

Allergener — sporg venligst tjeneren



