ROSE ROSE

Julemenuer 2023

Serveres fra tirsdag den 14/11 2023 til og med lordag den 30/12 2023.
Selskaber pa 9 personer eller flere skal forudbestille menu. Hele selskabet skal valge samme menu.
Vi har ogsa menuer med mindre julepreg.

Julemenu 1: Frokostbord (setveres ogsa aften ved forudbestilling)

Serveres pa bordet i skdle
Karrysild pa gammeldags-modnede sild med @bler, kapers og smilende ag.

Julesild pa gammeldags-modnede sild med appelsin, kanel og stjerneanis.

Hiandpillede rejer med smilende ®g, mayonnaise, citron og krydderurter.

Smorstegt rodspettefilet vendt i brodkrumme, dertil remoulade, agurkesalat og rasyltede tyttebear.

Lun leverpostej serveret med fransk peberbacon, svampe og redbeder.

Contfiteret fransk andelar serveret med klassisk redkal, svesker og axbler.
Bla Kornblomst og Brie Brillat Savarin med hyben-havtornkompot og nedder 1 honning.

Risalamande med kirsebzrsauce.

Pris for alt ovenstiende 599 kr.

Forslag til tilkeb:

Champagne samt salte snacks til velkomst, 189 kr./person
Roget al Roget al serveret med roreg og purlog. Kr. 99.

Krebsehalesalat Krebsehaler vendt i cremet dressing med piment d'espelette, cognac og urtet.
Serveres med ristet toast. Kr. 129.

Honsesalat Confiteret kylling vendt i cremet dressing serveret med syltede bogehatte,
cornichoner, ristet peberbacon og karse. Kr. 89.

Stempelkaffe med macarons, 69 kr./person.



ROSE ROSE

Julemenu 2: Aftenmenu med 3 juleretter
(serveres ogsa til frokost ved forudbestilling)

Serveres pa tallerken

Forret

Hummerbisque med jomfruhummer, brunoise af rodfrugter, dildolie og saltede mandler.

Hovedret — hver deltager kan valge mellem:

And a la orange: Stegt andebryst serveret med selleripuré, friteret gronkal, pommes anna og andesky
med appelsin.

Eller

Smorstegt torsk serveret med sauteret spidskal, syltede sennepskorn, redbedepuré og senneps-
blanquette. Hertil smé kartofler vendt i persille og smor.

Dessert — hver deltager kan velge mellem:
Klassisk risalamande med lun kirsebarsauce a part.
Eller

Tarte tatin - lun fransk axbleterte serveret med vaniljeis.

Pris for alt ovenstiende 549 kr.

Forslag til tilkob:

Champagne og salte snacks til velkomst, 189 kr./petrson.

30 gram Baerii 5 Stars Caviar serveret med blinis, creme fraiche og hakket, 399 kr.

To Gillardeau osters serveret med Baerii 5 Stars Caviar, tomatiseret tabasco og dildolie, 229 k.
Europziske oste med behorig garniture, 119 kr.

Stempelkaffe med macarons, 69 kr./person.



