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MARINERET SILD
Gammeldags modnet sild serveret pi rugbrod med syltede traneber, salatlog,
[fermenteret hvidlogsmayonnaise og karse

119 kr.

SNAPS 3 eller 6 ¢l -39/ 75 kr.

EG & REJER
Smilende wg med hindpillede rejer serveret pa rugbrod

med mayonnaise, dild 0g CitroN.............ccccevveivceiseinciieieeieee 149 Per.
SMORSTEGT RODSPATTEFILET

Paneret og smorstegt fiskefilet serveret pi rugbrod med agurkesalat,

TEMOULAAE OF CITTON. ... 169 Fr.
SMOARSTEGT RODSPATTEFILET MED REJER

Paneret og smorstegt fiskefilet serveret pa rugbrod med

héndpillede rejer, dildmayonnaise 0g citron................cccccevvvvvcnnnecnn.. 179 k.
AVOCADO

Ristet rugbrod med avocado, smilende g, confiterede tomater,

ristede mandler, Piment d’Espelette og friske krydderurter...................... 169 Per.
Tilkob af roget farosk laks................cccccviniieciiiniieiiiieeeeee, 59 k.
Tilkob af hindpillede rejer ..................ccccoovviveiiiiniiiiiiieccie, 49 k.

)

KLAS

Blamuslinger dampet med urter, serveret i cremet muslingesauce
og toppet med friske krydderurter.
Serveres med pommes frites og safran-aioli

199 Fr.

AGGEKAGE
Eggekage med hindskdret roget bacon, tomater og purlog,
serveret med rugbrod og dijon
179 kr.

TERRINE AF FOIE GRAS
Klassisk fransk terrin af foie gras tilsmagt med cognac.
Hertil kvadepuré og ristede hasselnodder samt ristet brioche

219 kr.

RORT FRANSK TATAR
atar af dansk okseinderldr rort med cognac, dijonsennep,
aggeblomme, kapers, cornichoner, skalottelog og tomat, serveret
med estragonmayonnaise, kartoffelchips og krydderurter.
Hertil pommes frites og sennepsmayonnaise

199 Fr.

HONSESALAT MED BACON

Kylling vendst i cremet dressing med cornichoner, serveret med ristet

peberbacon, syltede bogehatte, karse og korvel pa rister rugbrod............... 149 Fer.
MORBRAD A LA CREME
Meunierestegt svinemorbrad pa rugbrod med
svampe a la creme og agurkesalat
159 Fr.

TATAR

Klassiske tatar serveret pa ristet rugbrod med aggeblomme, log,

rodbede, kapers, pickles, peberrod og friske krydderurter ........................ 169 kr.

SIKERE

Klassisk logsuppe serveret med gratineret ostebrod med Gruyére
179 kr.

PARISERBOF
Pariserbof af dansk velferdsokse fra Grambogird serveret pa ristet brod
med rd aggeblomme, pickles, rodbede, log, kapers og peberrod.
(Kan ogsi laves vegetarisk)
179 kr.
Tilkob af pommes frites og sennepsmayonnaise
59 kr.

CROQUE MADAME
Okologisk surdejsbrod med spejleg, landskinke, Gruyére samt en lille salat

179 kr.

CROQUE MONSIEUR
Okologisk surdejsbrod med landskinke, Gruyére samt en lille salat
169 Fr.

CHEVRE CHAUD
Gratineret gedeost serveret pi brodcrouton med troffelhonning,
hertil blandede salater vendt med sorte oliven, syltede valnodder,
bagte beder og dijon-vinaigrette

199 Fr.
A\ /4
B A
TARTE AU CITRON Fransk citronterte med brandt marengs............. 119 PFr. 3 ELLER 5 EUROPAISKE OSTE
. . d behori it
CREME BRULEE Klzssisk créme brilee serveret med marinerede ber ...... 119 kr. mel 3 ; kirl}g}gg;ﬂzfi’f
PROFITEROLES Profiteroles serveret med vaniljeis og
Ium chokoIAAeSaUCE. ... 119 Fr.
CREPE SUZETTE Pandekager serveret i appelsinsauce med
mandler og flamberet i cointreau. Hertil vaniljeis ....................c............ 149 PFr.
CAFE GOURMAND 3 sm4, sode sager og valgfri kaffe....................... 109 Fr.

Kortgebyr — pa visse kort

Frokost serveres fra 11.45 - 16.00

Allergener — sporg venligst tjeneren



