SMORREBROD

RABARBERSILD

Gammeldags modnet sild serveret pa rugbrod med risyltet rabarber,
creme fraiche 38, salatlog, korvel og dild
119 kr.

SNAPS 3 eller 6¢l -39/ 75 kr.

N

KARTOFFELMAD
Nye kartofler serveret pd rugbrod med mayonnaise, ristede log,
radise, purlog 0g Rarse .................ccccccovvvvecioiiiieciiseeeeee 129 Fer.

G & REJER
Smilende g med hindpillede rejer serveret pi rugbrod
med mayonnaise, dild 0g Citron.............ccooveeiveoincineiseieisiiieee, 149 kr.

ROGET LAKS

Koldroget laks serveret pa ristet, lyst brod med roreg,
Sfennikel crudité og purlog * 159 kr.

SMORSTEGT FISKEFILET
Paneret og smorstegt fiskefilet serveret pi rugbrod med agurkesalat,
TEMOULALE OF CITTON.........o.eeieieiese et 169 Fr.

SMORSTEGT FISKEFILET MED REJER
Paneret og smorstegt fiskefilet serveret pd rugbrod med
héndpillede rejer, dildmayonnaise 0g citron................cccoceeeveevncincine 179 kr.

AVOCADO

Ristet rugbrod med avocado, smilende g, confiterede tomater,

ristede mandler, Piment d’Espelette og friske krydderurter....................... 169 Fer.
Tilkob af roget farosk laks................cccccoovvivivciiiniieciiiieccieeec, 59 kr.
Tilkob af hindpillede rejer .................cccccoovvvviiiniiiiiiiieciieeec, 49 kr.

HONSESALAT MED BACON
Kylling vendst i cremet dressing med cornichoner, serveret med ristet
peberbacon, crudité af asparges, karse og korvel pa ristet rugbrod............. 149 Fer.

TATAR
Klassiske tatar serveret pa ristet rugbrod med aggeblomme, log,
rodbede, kapers, pickles, peberrod og friske krydderurter ......................... 169 kr.

PARISERBOF

Pariserbof af dansk velfardsokse fra Grambogird serveret pa rister

brod med ri wggeblomme, pickles, rodbede, log, kapers og peberrod.

Kan 0gsd laves vegetarisk .................oocoecvecininericieieineieieieeee. 179 kr.
Tilkob af pommes frites og sennepsmayonnaise ...................cccccveveeeueecunn. 69 kr.

J KLASSIKERE N

ORRED
Pandestegt orred med gronne og hvide asparges
serveret med sma kartofler vendt i persille, brondkarse
og beurre blanc med orredrogn

299 k.

TUNTATAR
Iatar af tun, mango, avocado og frisk glaskdil
vendt med sesam- og limevinaigrette og serveret med
estragonmayonnaise og radise/fennikelcrudité

199 Fkr.

HVIDE ASPARGES
Smordampede hvide asparges med sauce mousseline og friske urter
179 kr.
Asparges + 60 gr. hindpillede fjordrejer, samlet pris
329 kr.

TERRINE AF FOIE GRAS
Klassisk fransk terrin af foie gras tilsmagt med cognac.
Hertil kvedepuré og ristede hasselnodder samt ristet brioche

RORT FRANSK TATAR
Iatar af dansk okseinderlir rort med cognac, dijonsennep,
aggeblomme, kapers, cornichoner, skalottelog og tomat, serveret
med estragonmayonnaise, kartoffelchips og krydderurter.
Hertil pommes frites og sennepsmayonnaise

199 Fr.

CROQUE MADAME
Okologisk surdejsbrod med spejlag, landskinke, Gruyére samt en lille salar

179 kr.

CROQUE MONSIEUR
Okologisk surdejsbrod med landskinke, Gruyére samt en lille salat
169 br.

SALADE NICOISE
Lynstegt tun pd bund af salat, haricots verts, nicoise oliven,
rodlog, confiterede tomat, sma kartofler, ansjoser og
smilende wg samt dijonvinaigrette

199 Fr.

219 Fkr.
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CLAFOUTIS MED RABARBER Lun kage med rabarber serveret 3 ELLER 5 EUROPAISKE OSTE
med brendt hvid chokolade og yoghurtis..................cccccccevvvivinincnnne. 119 Fr. med behorig garniture
139 kr. / 189 Fr.
TARTE AU CITRON Fransk citronterte med brendt marengs............. 119 kr.
CREME BRULEE Klaussisk créme briilee serveret med bar................ 119 Fkr.
PROFITEROLES Profiteroles serveret med vaniljeis og
Ium chokoladesace. .................c..cooveeeeeieeeeeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaa 119 Fkr.
CAFE GOURMAND 3 sm4, sode sager og valgfri kaffe....................... 109 Fr.

Kortgebyr — pa visse kort

Frokost serveres fra 11.45 - 16.00

Allergener — sporg venligst tjeneren



