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CHAMPAGNE GIN & TONIC CREMANT
Thierry Fournier Reserve Extra Brut Ianqueray og Fever Tree Indian Tonic Crémant de Bourgogne Brut, Léonce Bocquet
Et glas - 169 . 119 kr. Et glas - 89 kr.
DAGENS TRE UDVALGTE APPETIZERS - 139 kr.
N 4
OSTERS NATURAL TERRINE AF FOIE GRAS
Gillardeau osters serveret med citron, sherry-vinaigrette, Klassisk fransk terrine af foie gras tilsmagt med cognac.
dildolie og tomatiseret tabasco. Pr. sth.............c.ccccoeevvcevnccincineine, 44 br. Hertil kvadepuré og ristede hasselnodder samt ristet brioche................... 219 ber.
CAVIAR TUNTATAR
30 gram Baerii 5 Stars Caviar serveret med blinis, creme fraiche og 7 b olch OZUN dA P Iimevinai
Dbt 7008 399 b atar af tun og frisk glaskal vend med sesam- og limevinaigrette,
serveret med estragonmayonnaise og radise/fennikelcrudité

HVIDE ASPARGES 169 kr.
Smordampede hvide asparges med sauce mousseline og friske urter.......... 179 kr.
+ 60 gr. hindpillede flordrejer, samlet pris.............cccoovvvivvnincnnnn. 329 br. ESCARGOTS A LA BOURGUIGNONNE

CREME NINON MED KULLER

Ertesuppe skummet med champagne serveret med

pocheret kuller og friteret porre samt arteskud ...................cccccevvucunnne. 159 kr.

Snegle i eget hus gratineret i hvidlogskryddersmor.....................c............ 149 Fr.

RORT FRANSK TATAR
Tatar af dansk okseinderlir rort med cognac, dijonsennep, eggeblomme, kapers,
cornichoner, skalottelog og tomat, serveret med estragonmayonnaise,

kartoffelchips og krydderurter.................cccccoveviniiiniiiniiiniiiei, 159 kr.

HOVEDRETTER

HELLEFLYNDER
Helleflynder serveret med blancheret spinat og sauté pa arter
og hvide bonner samt sauce blanquette med ramslog.............................. 339 br.

ORRED

Pandestegt orred med gronne og hvide asparges serveret med smai
kartofler vendt i persille, brondkarse og beurre blanc med orredrogn......... 299 Fr.

POUSSIN
Stegt bryst og confiteret lir af poussin serveret med fordrslog,
broccolini, crudité, sma kartofler vendst i persille og morkelsauce

299 kr.

RORT FRANSK TATAR

Iatar af dansk okseinderldr rort med cognac, dijonsennep, aggeblomme,

kapers, cornichoner, skalottelog og tomat, serveret med estragonmayonnaise,
kartoffelchips og krydderurter.

Hertil pommes frites og sennepsmayonnaise..................c.cccocceveevecunanes 249 br.

0ST 06

OSTE 3 ¢ller 5 europaiske oste med behorig garniture............. 139 kr. / 189 kr.
CLAFOUTIS MED RABARBER Lun kage med rabarber serveret

med brendt hvid chokolade 0g yoghurtis................ccovcvveivivininenne, 119 kr.
TARTE AU CITRON Fransk citronterte med brandt marengs............. 119 kr.

Kortgebyr — pa visse kort

Aftenmenu serveres fra 17.00

STEAK FRITES
Ribeye steak serveret med grillede, nye log, lille salat,
pommes frites 0g bearnaisesauce ....................ccccceieeiaieiiiiiiieiee 389 Fr.

LAMMECULOTTE
Rosastegt lammeculotte med gremolata serveret med ratatouille,

smd kartofler og lammejus med krydderurter ...................ccccoeceinii. 299 kr.

~SIDEORDERS & TILKOB =

Kun som tilkob til hovedretter

SALAT
Blancdet salat med honning- og dijon vinaigrette - 49 kr.

POMMES FRITES
Pommes frites med bearnaisesauce, sennepsmayonnaise
eller ketchup + 69 kr.
A\ /4
CREME BRULEE Klussisk créme britlee serveret med bar................. 119 kr.

PROFITEROLES Profiteroles serveret med vaniljeis
0g lun chokoladesauce.......................ccocccovecvncininiinniiiiniciiiciniei, 119 kr.

CAFE GOURMAND 3 sm4, sode sager og valgfri kaffe...................... 109 Fr.

Allergener — sporg venligst tjeneren



