SMORREBROGD

SILD MED KARRYSALAT
Gammeldags modnet sild serveret pd rugbrod med karrysalat
rort med abler, kapers og &g og roppet med log og dild

KRYDDERSILD MED RODBEDE

Gammeldags modnet sild serveret pd rugbrod med
rodbedesalat og peberrod

119 kr. 119 kr.
SNAPS 3 eller 6 ¢/ -39/ 75 kr.

N 4
ROGET LAKS MED RYGEOST AVOCADO
Roget laks serveret pd rugbrod med creme af fynsk rygeost, Ristet rugbrod med avocado, smilende g, confiterede tomater,
saltet agurk, 1adisse 0g PUTLOG...........c.ccocvvevevieiiieiieicisieiieiee 149 kr. ristede mandler, Piment d’Espelette og friske krydderurter....................... 149 kr.

Tilkob af roget farosk laks.................cccccoovvvvvciiniiiciiiiiiiciice, 59 kr.
A£G & REJER Tilkob af hindpillede rejer ...............ccocovveinciniiniiiiiiieiiecsc 49 kr.
Smilende ag med hindpillede rejer serveret pa rugbrod
med mayonnaise, dild 0g Citron...............cccoeevveecinecinecineiisiieiee, 139 br. HONSESALAT

Kylling vendst i cremet dressing med abler og selleri, serveret pa
TOAST SKAGEN ristet rugbrod med peberbacon, saltede valnodder og urter ...................... 149 kr.
Hindpillede rejer vendst i cremet dressing, serveret pi
ristet brioche med orredrogn og spade salater..........................cccouuucu... 169 Fr. TATAR

Klassiske tatar serveret pa ristet rugbrod med wggeblomme, log,
SMORSTEGT FISKEFILET rodbede, kapers, pickles, peberrod og friske krydderurter ......................... 169 kr.
Paneret og smorstegt fiskefilet serveret pa rugbrod med agurkesalat,
TEMOULAAE OF CITTON.........o.ceeeiiiieiiese e 149 Fr. PARISERBOF

SMORSTEGT FISKEFILET MED REJER
Paneret og smorstegt fiskefilet serveret pa rugbrod med hindpillede rejer,
dildmayonnaise 0g Citrom..............cccocevvieiiiiciniiiieiieieeeee 169 kr.

Pariserbof af dansk velferdsokse fra Grambogird serveret pa ristet toast

med eggeblomme, pickles, rodbede, rodlog, kapers og peberrod

Kan 0gsi 1aves vegetarisk ...............c..ccuevenimeeincoineiiieinieieieeeecine 179 kr.
Tilkob af pommes frites 0g sennepsmayonnaise ................coceccevveevrcerae. 69 Fr.

J KLASSIKERE N

CHEVRE CHAUD
Gedeost gratineret pd brodcrouton serveret pa salat vendt
med haricots verts, parer, sorte nicoise oliven, ristede

valnodder og dijon-vinaigrette
199 ker.

MOULES FRITES
Muslinger dampet med urter, serveret i cremet muslingesauce
og toppet med friske krydderurter.

Serveres med pommes frites og aioli

239 kr.

GRASKARSUPPE
Cremet graskarsuppe med fransk bacon, rosmarinolie,
ristede graskarkerner og Piment d’Espelette
159 kr.

SVAMPETOAST
Svampe a la creme med kantareller og svampe serveret
pa ristet brioche med pare

KALVESCHNITZEL
Paneret og stegt kalveinderlir serveret med kryddersmor

og sauté af kartofler, kil og skalottelog
249 k.

RORT FRANSK TATAR
Tatar af dansk okseinderlir rort med cognac, dijonsennep,
aggeblomme, kapers, cornichoner, skalottelog og tomat, serveret
med estragonmayonnaise, kartoffelchips og krydderurter.
Hertil pommes frites og sennepsmayonnaise

199 Fr.

CROQUE MADAME
Okologisk surdejsbrod med spejleg, landskinke,
Gruyére samt en lille salat
179 k.

CROQUE MONSIEUR
Okologisk surdejsbrod med landskinke,
Gruyére samt en lille salat

179 kr. 169 Fer.
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AFFOGATO Vaniljeis med espresso ............cocccuvviiviniviniiiiiiiiic, 99 kr. 3 ELLER 5 EUROPAISKE OSTE
med behorig garniture
TZARTE MED SENSOMMERBZAR 7wrte med kompot af 139 ker. / 189 Fer.
sensommerbear og hvid chokolademousse.....................cccovevvvcvneeninac. 119 kr.
CREME BRULEE Klzssisk créme brillee serverer med friske bar ........... 119 kr.
PROFITEROLES Profiteroles serveret med vaniljeis og
lun chokoladesauce......................ccoocoovvvciniviniiiniiiiiiiieiiee, 119 kr.
CAFE GOURMAND 3 514, sode sager og valgfri kaffe....................... 109 kr.

Kortgebyr — pa visse kort

Frokost serveres fra 11.45 - 16.00

Allergener — sporg venligst tjeneren



